
 

 
IVA inclòs en el preu (BEGUDES I CAFÈS NO INCLOSOS) 

 
Quantitat mínima: 8 comensals. 

 S’haurà d’avisar amb 24-48h d’antelació de l’elecció del menú i segons plats de cada comensal.  
Ens adaptem a vegetarians, intolerants i al·lèrgens. 

 

 

 

 

  

 

 

 

MENÚ ESSÈNCIA 34,90 € 
 

ENTRANTS A COMPARTIR CADA 4 PERSONES: 
 

Braves medievals amb sofregit de carn, ceba caramel·litzada i allioli suau. 
 

Amanida de verds amb burrata, tres textures de tomàquet i salsa pesto. 
 

Pernil ibèric de glà, tallat a mà i coca de Folgueroles amb tomàquet. 
 

Timbal d’ou a baixa temperatura amb parmentier, bolets saltejats i salsa de ratafia. 

 
 

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR PER PERSONA 
 

Caneló XL de galta de vedella i beixamel de tòfona. 
 

Suprema de salmó noruec amb verduretes, oli de soja i sèsam i guarnició. 
 

Cuixa d’anec confitada i lacada a la catalana amb parmentier suau. 
 

Tagliata de llom baix txogitxu a la planxa amb salsa de formatge blau i guarnició. 

 
 

POSTRE PER PERSONA: 
 

Cheesecake fet al forn. 
 

Carpaccio de pinya cremada amb gelat de coco. 
 

Pastís cremós de xocolata. 
 

Catalanet (gelat de turró amb ratafia). 

 
 



 

 
IVA inclòs en el preu (BEGUDES I CAFÈS NO INCLOSOS) 

 
Quantitat mínima: 8 comensals. 

 S’haurà d’avisar amb 24-48h d’antelació de l’elecció del menú i segons plats de cada comensal.  
Ens adaptem a vegetarians, intolerants i al·lèrgens. 

 

 

 

 

 
 

MENÚ EXPERIÈNCIA 44,90 € 
 

ENTRANTS A COMPARTIR CADA 4 PERSONES: 
 

Torradeta de sardina fumada amb mantega d’herbes aromàtiques. 
 

Amanida de verds amb burrata, tres textures de tomàquet i salsa pesto. 
 

Braves medievals amb sofregit de carn, ceba caramel·litzada i allioli suau. 
 

Milfulls de foie micuit “fet nostre” amb poma confitada i gelatina de vi 
 

Brioix de steak tartar de vaca amb mayo de tòfona i parmesà. 
 

Pernil ibèric de glà, tallat a mà i coca de Folgueroles amb tomàquet. 
 
 

PLAT PRINCIPAL A ESCOLLIR PER PERSONA 
 

Filet de vedella amb escalopa de foie i parmentier de tòfona. 
 

Corball salvatge a la planxa amb cremós de celeri i beurre blanc. 
 

Tentacle de pop amb mójo picón, parmentier de patata i xips de moniato. 
 

Magret d’ànec amb arròs al pesto i salsa oporto. 
 
 

POSTRE PER PERSONA: 
 

Cheesecake fet al forn. 
 

Coulant de xocolata amb gelat de gerds. 
 

Xintònic (cremós de vainilla, sorbet de llimona i escuma de gintònic). 
 

Torrija de Santa Teresa amb gelat de vainilla. 


